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Abstract. The colour is one of the key characteristic for alcoholic drinks
differentiation. The techonological proces of alcoholic drinkd use foods
colorants, according to the legislation.

The determination method of chromaticcharacteristics is based on the
estimation of the alcoholic drink's chromaticals coefficients.

Societatea Comerciala Alfincool SA Iasi este una din cele mai mari
produciétoare de bauturi alcoolice pe baza de alcool din cereale din tara noastra, cu
o gama larga de produse de tip lichior si bauturi spirtoase.

Prezentul studiu a fost efectuat pe un lot unic de fabricatie, doza de colorant
utilizata de producator fiind pentru o sarja de 1000 de litri.

In procesul tehnologic de obtinere a bauturilor alcoolice se utilizeazi
coloranti alimentari: tartrazina, carmoizina, verde fruct (albastru patent plus
tartrazind — amestec preparat de furnizor ) si caramelul simplu. Colorantii
alimentari utilizati sunt in conformitate cu legislatia in vigoare, si provin de la
diferite firme: Coseli (Iasi), Wild si Dohler (import).

In realizarea temei propuse, am folosit ca material de studiu un numar de 13
sortimente de bauturi alcoolice produse la aceasta unitate (la care s-au folosit ca
aditivi colorantii alimentari).

MATERIALUL $1 METODA DE LUCRU

Culoarea, observata prioritar la aprecierea senzoriala, este o caracteristica
esentiald a bauturilor alcoolice. Din ratiuni de ordin stiintific, tehnic sau comercial,
aprecierea senzoriala mai trebuie insa sa fie completata cu o apreciere obiectiva a
culorii, efectuata obisnuit prin masuratori experimentale care permit exprimarea
rezultatelor obtinute in termeni numerici. O.1.V. recomanda caracterizarea bauturilor
alcoolice prin metoda C.IE. Lab -76, folosind informatiile Tntregului spectru vizibil de
transmitanta (sau de absorbanta) al probei examinate.

Metoda C.1.E. Lab -76, aplicata in lucrarea de fata, ia in consideratie trei giruri
de céate 79 valori fiecare, corespunzatoare domeniului cuprins intre lungimea de unda
A =380 - 770 nm, luate la intervale de A = 5 nm, pentru urmatorii parametri: spectrul
de absorbantd al produsului examinat; distributia sensibilitatii vizuale medii a unui
observator uman, la culorile: rosu, galben, verde si albastru definita tot de C.ILE.
pentru unghiul de iluminare cuprins intre 4° si 10°.
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Cu ajutorul parametrilor cromatici enumerati mai sus, culoarea oricarui distilat
se poate reprezenta grafic intr-un sistem cartezian ortogonal, ale carui axe de
coordonate sunt chiar parametrii cromatici L, a si b (fig 1).
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Fig. 1 - Spatiul linear al culorilor CIE Lab. Spatiul CIE LCH®

Componentele culorii au fost calculate pe baza spectrelor de absorbantd
inregistrate in domeniul UV-VIS la un spectofotometru Analytik Jena S-200 cuplat cu
un computer PC, folosind o cuva din sticlad cu grosimea de 1 cm traseu optic, raportarea
facandu-se la apa. Timpul de integrare a fost de 0,1 s, programul de scanare in trepte, iar
fanta de lumina (AX) de 1 nm. Spectrele de absorbanta au fost numerizate si prelucrate
cu ajutoru programul ,,VINCOLOR" imbunatatit.

Parametrii cromatici: L (luminozitatea sau claritatea psihometricd); a (coordonata
culorilor complementare rosu-verde); b (coordonata culorilor complementare galben-
albastru); C (cromaticitatea sau saturatia culorii); H’ (tenta culorii), H (tonalitatea).

Pentru identificarea sortimentelor a fost efectuat si un examen organoleptic
conform STAS 184/1-86, la care a participat un colectiv profesionist format din 6
membrii pentru a obtine rezultate cat mai pertinente.

Tabelul 1
Prezentarea sortimentelor luate in studiu
Nr. P Concentratia Colorantul
rodusul LY -

crt. alcoolica utilizat
1 Lichior menta 22% vol. E102, E131
2 Lichior de ciocolata cu alune 25 % vol E122, E150c
3 Lichior de ciocolata cu vigine 25 % vol E122, E150c
4 Lichior Florio 28 % vol E150, E122
5 Lichior de capsuni 32 % vol E122, E102
6 Lichior de zmeura 32 % vol E122, E102
7 Secarica (bautura spirtoasa) 32 % vol E122, E102
8 Caraibe (bautura spirtoasa) 34 % vol E150a
9 Bitter Perla Naturii (bdura originald) 36 % vol E150
10 Han Tatar (bautura spirtoasa) 38 % vol E150a
11 Copou (bautura spirtoasa cu aroma de 40 % vol E 150

caisa)

12 Cantemir (bautura spirtoasa) 40 % vol E150
13 Ledbury (bautura spirtoasa originala) 40 % vol E150a
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Tabelul 2

Caracteristici cromatice si aprecierea vizuala a culorii sortimentelor de bauturi alcoolice luate in studiu

CARACTERISTICI CROMATICE

coordonata culorilor B
Nr. ; Lumino- complementare Cromaticit . Tenta APRECIEREA VIZUALA A
Sortimentul
crt : " zitatea a b atea Tona||_||tatea culorii CULORII
(L) rosu(+) | galben (+) c H’
verde (-) albastru (-)
1 | Lichior menta 86,44 - 46,27 55,17 72,0 50,0 28,5 Verds, caracteristica
sortimentului
2 | Lichior de ciocolata 35,84 4173 59,0 72,27 50,42 1,82 Brun-roscat inchis,
cu alune
3 | Lichior de ciocolatd 61 34,89 62,9 71,93 61 2,22 Roscats, caramizie
cu vigine
4 | Lichior Florio 80,35 23,3 22,25 32,22 43,37 1,37 Oranj-inchisa, .
caracteristica sortimentului
Lichior de capsuni 63,68 53,79 79,72 96,17 56 1,83 Rogu-oranj, caracteristica
fructelor de capsuni
Lichior de zmeura 63,79 60,53 -8,34 61,1 -7,84 0,29 Roz inchis, cu tenta lila
7 Sgcarlcg (bautura 95.91 1318 89.41 90,38 81,62 59.95 Galben auriu, cu tenta
spirtoasa) verzuie
8 Ca'ralbe“(bautura 82,85 5,66 43,29 43,66 82.54 3.06 Caramiziu, cu tenta
spirtoasa) rogcata
g | Bitter Perla Naturii 64,75 26,81 88,24 92,22 73,1 4,1 Caramiziu inchis, cu tentd
(baura originala) puternic roscata
10 Hgn Tatfar (bautura 89,42 1,78 32,48 32,53 86,87 3.39 Galbena cu tent? cafenie,
spirtoasa) rogcata
Copou
1 (bautura spirtoasa cu 93,31 0,52 19,62 19,62 88,49 3,11 Galbuie, cu tenta cafenie
aroma de caisa)
12 Ca!ntem!r (bautura 897 2.0 3516 35.22 86.75 3.66 Galben cafenlu,vcu nuanta
spirtoasa) rogcata
13 | Ledbury (bautura 89,21 175 33,98 34,02 87,05 3,5 Galben-brun, cu tenta
spirtoasa originala) rogcata
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Caracteristici organoleptice ale bauturilor alcoolice luate in studiu

(conform STAS 184/1-86)

Tabelul 3

Nr. Produsul CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE
crt. Aspectul Culoarea Mirosul Gustul Consistenta
Lichid limpede, transparent, | Verde, caracteristica | Specific de | Dulce, racoritor Destul de
1 Lichiormenta | fara impuritdti si  fard | sortimentului menta consistent
precipitat
Lichior de Lichid limpede, fara | Brun-rogcat inchis, Caracteristic, | Dulce, caracteristic, | consistent
2 ciocolata cu impuritati si fara precipitat de ciocolata de ciocolata si alune
alune
L Lichid limpede, transparent, | Roscata, caramizie Predominant | De sambure de | Putin
Lichior de s . . - . : > T
- « fara impuritati si  fara de visine si | migdala consistent
3 ciocolata cu . ' <
. precipitat aroma de
vigine .
migdale
Lichid limpede, transparent, | Oranj-inchisa, De citrice | Dulce, de caise, | Consistenta
4 Lichior Florio | fara impuritati si fara | caracteristica (portocala) citrice si pepene | ridicata
precipitat sortimentului galben
- Lichid limpede, transparent, | Rosu-oran;j, Specific  de | Dulce, racoritor, Cnsistenta
Lichior de PRI s . . s M X RO
5 = . fara impuritati si  fara | caracteristica capsuni slaba
capsuni . ; . .
precipitat fructelor de capsuni
C Lichid limpede, transparent, | Roz inchis, cu tenta | Specific de | Foarte dulce, | Consistenta
Lichior de Yok s . v o o N ; ;
6 = fara impuritati si  fara | lila zmeura racoritor, de zmeura | medie
zZmeura . ’
precipitat
Secarica Lichid limpede, transparent, | Galben auriu, cu | De fenicul Pronuntat, aromat, | Consistenta
7 (bautura fara impuritati si fara | tenta verzuie de fenicul medie spre
spirtoasa) precipitat slaba
Carai Lichid limpede, transparent, | Caramiziu, cu tenta | Specific de Fara
araibe PRI s . Yo < N . N
= - fara impuritati si fara | roscata esenta de consistenta
8 (bautura - ; ' : De rom ’
- - precipitat rom sl
spirtoasa) ; =
ciocolata
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Caracteristici organoleptice ale bauturilor alcoolice luate in studiu

(conform STAS 184/1-86)

Tabelul 3
(continuare)

Nr. Produsul CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE
crt. Aspectul Culoarea Mirosul Gustul Consistenta
Bitter Perla Lichid limpede, transparent, | Caramiziu inchis, cu | lerbos, de | Caracteristic de . .
- OISR o . o = . L Consistenta
9 Naturii fara impuritdti  si fara | tentad puternic | plante plante, ghimbir slabd
(baura originald) | precipitat roscata
= Lichid limpede, transparent, | Galbena cu tentd | De esenta | Amarui, de coaja de | Consistenta
Han Tatar wix o IR . = ’ < A s . ’
10 (b&utura fara. .|mpur|tat,| si fara | cafenie, rogcata de rom lamaie, predomina | medie
. < precipitat componenta
spirtoasa) s s
alcoolica
Copou Lichid limpede, transparent, | Galbuie, cu tentd | Promuntat de | Amar, iute, | Consistenta
1 (bautura fara impuritati  si fara | cafenie caisa si | predomina foarte slaba
spirtoasa cu precipitat ananas, componenta
aroma de caisa) parfumat alcoolica
. Lichid limpede, transparent, | Galben cafeniu, cu | De vanilie Sambure de | Consistenta
Cantemir URIOR o . - - - S S
12 (bautura fara. .|mpur|tat,| si fara | nuanta roscata strugure, predomina | foarte slaba
. < precipitat componenta
spirtoasa) s s
alcoolica
Ledbury Lichid limpede, transparent, | Galben-brun, cu Amarui, astringent, | Consistenta
(bautura fara impuritati si fara | tenta roscata pronuntat de alcool foarte slaba
13 ; - - ’ De plante ’
spirtoasa precipitat
originala)
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CONCLUZII

Din analiza parametrului L (luminoztitate) rezultd cad majoritatea sortimentelor
prezintd claritate psihometrica, caracterizatid printr-o anumitd stralucire. Exceptie fac
sortimentele lichior de ciocolatd cu alune si lichior de ciocolatd cu visine datoritd
existentei unor acizi si esteri superiori (cu mai mult de 14-20 atomi de carbon), precum
si a colorantilor folositi pentru aspectul si culoarea de ciocolatd, care duc la opacizarea
produsului.

Majoritatea sortimentelor prezintd coordonata culorii complenemtare rosu
(exceptie Lichiorul de menta si sortimentul Secéricd) si galben (exceptie Lichiorul de
zmeura).

Lichiorul de mentd si sortimentul Secéricd prezintd o valoare negativd a
parametrului a (prezenta culorii complementare verde), iar Lichiorul de zmeurd o
valoare negativa a parametrului b (prezenta culorii complementare albastru), fapt ce
reiese si din aprecierea vizuald a culorii.

Sortimentele Han tatar, Copou, Cantemir si Ledbury prezintd valori scazute ale
parametrilor a si b, datoritd compusilor responsabili de culoare (caramel — declarat,
precum si unii compusi din cipsuri), care pot influenta parametrul C.

Corelatia dintre valorile parametrului H si culorile percepute vizual se inscriu in
spatiul linear al culorilor, spatiul CIE LCH".

Din punct de vedere al aspectului, toate sortimentele apar limpezi, fard impuritati
si farad precipitari.

Coloarea perceputa vizual, caracteristica sortimentelor, se regaseste intr-o paleta
variatd de culori: rosu — oranj, rogcat —caramiziu, brun — roscat, oranj inchis, galben
auriu, galben — cafeniu, caramiziu — roscat, caramiziu inchis, verde, rosu — violet,
acoperind aproape Intregul spectru vizibil ROGVAIV.

Din analiza senzoriala a produselor putem aprecia mirosul ca fiind caracteristic
sortimentelor si in concordantd cu aromele (declarate sau nu) folosite la prepararea
acestora.

Gustul, ca armonizare a componentelor din retetd, se defineste foarte bine la toate
sortimentele de lichior, este caracteristic la Bitter Perla Naturii (ierbos, datoritd
extractului de plante), pe cand in bauturile spirtoase predomina componenta alcoolica.
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